
Menu
S T A R T E R S

Crespelle alla valdostana with fontina cheese and cotto 13€ (3-9)*

Tagliatelle with mushrooms 15€ (9-3-13)*

Burrata ravioli with cherry tomatoes and basil pesto 14€ (9-3-2)*

Nettle gnocchi, Bleu d'Aoste and caramelised onion 15€ (9-14-3)*

Frecacha de tartifle alla Racletete 15€ (3)**

F I R S T  C O U R S E

Vegetable flan, Alpine cheese fondue and thousand flowers 13€ (14-3)

Veal cooked at low temperature and our tuna sauce 15€ (14-5)

Tartare with apples and kummel cream 16€ (3-7)

Selection of Aosta Valley cured meats and cheeses 24€ (3) 13€  (14-3)



Menu
A N T I P A S T I

Crespelle alla valdostana con fontina e cotto 13€  (3-9)*

Tagliatelle ai funghi 15€  (9-3-13)*

Ravioli di burrata con pomodorini e pesto di basilico 14€  (9-3-2)*

Gnocchi di ortica, Bleu d’Aoste e cipolla caramellata 15€  (9-14-3)*

Frecacha de tartifle alla Racletete 15€  (3)**

P R I M I

Flan di verdure, fonduta d’alpeggio e mille fiori 13€  (14-3)

Vitello cotto a bassa temperatura e la nostra salsa tonnata 15€  (14-5)

Tartare con le mele e la crema di latte al kummel 16€  (3-7)

Selezioni di salumi e formaggi valdostani 24€  (3)



Menu
E N T R E E

Crespelle alla valdostana avec fontina et cotto 13€ (3-9)*

Tagliatelles aux champignons 15€ (9-3-13)*

Raviolis à la burrata, tomates cerises et pesto de basilic 14€ (9-3-2)*

Gnocchi d'ortie, bleu d'Aoste et oignon caramélisé 15€ (9-14-3)*

Frecacha de tartifle à la raclette 15€ (3)**

P R E M I E R  C O U R S

Flan aux légumes, fondue au fromage d'alpage et mille fleurs 13€ (14-3)

Veau cuit à basse température et notre sauce au thon 15€ (14-5)

Tartare aux pommes et à la crème de kummel 16€ (3-7)

Sélection de charcuteries et de fromages de la Vallée d'Aoste 24€ (3)



Menu
A N T I P A S T I

Crespelle alla valdostana con fontina e cotto 13€  (3-9)*

Tagliatelle ai funghi 15€  (9-3-13)*

Ravioli di burrata con pomodorini e pesto di basilico 14€  (9-3-2)*

Gnocchi di ortica, Bleu d’Aoste e cipolla caramellata 15€  (9-14-3)*

Frecacha de tartifle alla Racletete 15€  (3)**

P R I M I

Flan di verdure, fonduta d’alpeggio e mille fiori 13€  (14-3)

Vitello cotto a bassa temperatura e la nostra salsa tonnata 15€  (14-5)

Tartare con le mele e la crema di latte al kummel 16€  (3-7)



Menu

Polenta concia con fontina e beurre coulou 13€  (3)

Polenta al Bleu d’Aoste con l’uovo 16€  (3-14)

Polenta e carbonade 18€  (3-12)

Polenta e salsiccia in pomodoro 16€  (3-12)

L E  N O S T R E  P O L E N T E

Patate e porri con crema di latte 12€  (3)

Carote e zenzero con semi di zucca tostati 11€

Lenticchie e cotechino 13€

Ceci e rosmarino 11€

Passato di verdure con crostini 12€  (9-12-2)

L E  N O S T R E  Z U P P E



Menu

Polenta concia avec fontina et beurre coulou 13€ (3)

Polenta al Bleu d'Aoste avec œuf 16€ (3-14)

Polenta et carbonade 18€ (3-12)

Polenta et saucisse à la sauce tomate 16€ (3-12)

N O T R E  P O L E N T E

Pommes de terre et poireaux à la crème de lait 12€ (3)

Carottes et gingembre avec graines de citrouille grillées 11€ (3)

Lentilles et cotechino 13€ (3)

Pois chiches et romarin 11€

Purée de légumes avec croûtons 12€ (9-12-2)

N O S  S O U P E S



Menu

Polenta concia with fontina cheese and beurre coulou 13€ (3)

Polenta al Bleu d'Aoste with egg 16€ (3-14)

Polenta and carbonade 18€ (3-12)

Polenta and sausage in tomato sauce 16€ (3-12)

O U R S  P O L E N T E

Potatoes and leeks with milk cream 12€ (3)

Carrots and ginger with roasted pumpkin seeds 11€

Lentils and cotechino 13€

Chickpeas and rosemary 11€

Vegetable puree with croutons 12€ (9-12-2)

O U R S  S O U P S



Menu

Polenta concia con fontina e beurre coulou 13€  (3)

Polenta al Bleu d’Aoste con l’uovo 16€  (3-14)

Polenta e carbonade 18€  (3-12)

Polenta e salsiccia in pomodoro 16€  (3-12)

L E  N O S T R E  P O L E N T E

P E R  L A  Z U P P A  D E L  G I O R N O  C H I E D E R E  
A L L O  S T A F F



Menu
Tagliata di manzo 24€  *

Cervo in civet con polenta 22€  *

Cotechino con bagnetto verde 19€  **

Melanzane alla parmigiana 16€  (3-12)**

Chinoise e bouillon maison 22€  (12)
(su prenotazione)

S E C O N D I

Caprese di bufala e pomodorini 12€  (3)

La Chacaril con tonno,mozzarella, mais, pomodorini,olive nere 12€  
(5-12-13-14)

La valdostana con mocetta, fontina, noci e mele 12€  (2-3-9)

L E  N O S T R E  I N S A L A T E



Menu
Emincé de bœuf 24€ *

 Chevreuil avec en civet 22€ *

Cotechino à la sauce verte 19€ **

Aubergines parmigiana 16€ (3-12)** (sur réservation)

Chinoise et bouillon maison 22€ (12)
(réservation obligatoire)

P L A T S  P R I N C I P A U X

Caprese avec buffle et tomates cerises 12€ (3)

La Chacaril avec thon, mozzarella, maïs, tomates cerises, olives noires 12€ 
(5-12-13-14)

La valdostana avec mocetta, fromage fontina, noix et pommes 12€ (2-3-9)

N O S  S A L A D E S



Menu
Sliced beef 24€ *

Venison in civet 22€ *

Cotechino with green sauce 19€ **

Aubergines à la parmigiana 16€ (3-12)**

Chinoise and bouillon maison 22€ (12)
(reservation required)

M A I N  C O U R S E S

Caprese with buffalo and cherry tomatoes 12€ (3)

La Chacaril with tuna, mozzarella, corn, cherry tomatoes, black olives 12€ 
(5-12-13-14)

La valdostana with mocetta, fontina cheese, walnuts and apples 12€ (2-3-9)

O U R  S A L A D



Menu

Tagliata di manzo 24€  *

Medaglione di cervo con frutti di bosco al miele 24€  *

Cotechino con bagnetto verde 19€  **

Melanzane alla parmigiana 16€  (3-12)**

S E C O N D I



Panna cotta ai frutti di bosco 6€  (3)

Crema di cogne 6€  (3-2-14)

Semifreddo al pistacchio 6€  (3-14-2)*

Ananas marinato con gelato alla vaniglia 6€  (3)

Fiocca con la grappa 6€  (3)

D E S S E R T

Menu



Panna cotta aux fruit de bois 6€ (3)

Crème de cogne 6€ (3-2-14)

Parfait à la pistache 6€ (3-14-2)*

Ananas mariné avec glace à la vanille 6€ (3)

Flocon à la grappa 6€ (3)

D E S S E R T

Menu



Panna cotta with berries 6€ (3)

Cogne cream 6€ (3-2-14)

Pistachio parfait 6€ (3-14-2)*

Marinated pineapple with vanilla ice cream 6€ (3)

Flake cream with grappa 6€ (3)

D E S S E R T

Menu



Vini

I O C U S ,                                     3 0 €
M A I  D O M I                      
D O C  1 3 %  V O L  

D O M U S  N O S T R A ,                         4 5 €
M A I  D O M I           
D O C  1 3 %  V O L  

F U M I N ,                                     3 8 €
L E  C L O C H E R                  
D O P  1 4 %  V O L   

T O R R E T T E ,                                3 1 €
N I C O L A  D E L  N E G R O      
D O C  1 4 %  

F U M I N ,                                     4 1 €
N I C O L A  D E L  N E G R O       
I G T  1 2 %  V O L

R O S S I

M E R L O T ,                                   2 0 €
B A T T I  B E C C O                 
I G T  1 2 %  V O L



I M A G O ,                                     3 0 €
M A I  D O M I                       
D O C  1 2 %  V O L

O M B R E ,                                     3 4 €
L E  C L O C H E R                     
D O P  1 3 %  V O L

C H A M B A V E  M U S C A T ,                    4 5 €
L E S  C R E T E S    
D O P  1 4 %  V O L

S O A V E ,                                      2 8 €
P I E R O P A N                      
D O C  B I O L O G I C O  1 2 %  V O L

P I N O T  G R I G I O ,                            2 0 €
B A T T I B E C C O           
D O C  1 2 %  V O L

B I A N C H I

S A U V I G N O N ,                               2 0 €
B A T T I B E C C O            
I G T  1 2 %  V O L

Vini



C A F F E T T E R I A

C a f f è  1 , 2 0 €
G i n s e n g  1 , 5 0 €

O r z o  1 , 5 0 €
D e c a f f e i n a t o  1 , 5 0 €

C a f f è  c o r r e t t o  1 , 5 0 €
C a p u c c i n o  1 , 5 0 €

C i o c c o l a t a  c a l d a  4 , 0 0 €
C a l i m e r o  4 , 5 0 €

B o m b a r d i n o  4 , 5 0 €
L a t t e  c a l d o  1 , 5 0 €

L a t t e  m a c c h i a t o  2 , 5 0 €
I n f u s i  3 , 0 0 €

V i n  b r u l é  4 , 0 0 €

B I B I T E

B i b i t a  i n  l a t t i n a  3 , 0 0 €
S u c c h i  d i  f r u t t a  3 , 0 0 €

S c i r o p p i  2 , 0 0 €
M e z z a  d i  a c q u a  1 , 2 0 €
L i t r o  d i  a c q u a  2 , 0 0 €
C a m p a r i  s o d a  4 , 0 0 €

C r o d i n o  4 , 0 0 €
B i t t e r  r o s s o  4 , 0 0 €

S p r i t z  6 , 0 0 €
C a l i c e  r o s s o  4 , 0 0 €

C a l i c e  p r o s e c c o  4 , 0 0 €
R e d b u l l  4 , 5 0 €

G I N  T O N I C

M o n k e y  1 3 , 0 0 €
D e l  p r o f e s s o r e  1 3 , 0 0 €

R o k u  1 3 , 0 0 €
H e n d r i c k ’ s  1 3 , 0 0 €

B u l d o g  1 2 , 0 0 €
S e r i  p e r v a s  1 2 , 0 0 €

P i e r o  1 2 , 0 0 €
E l e c t r i c  s p i r i t  1 2 , 0 0 €

G i n  m a r e  1 2 , 0 0 €
B o m b e y  1 0 , 0 0 €

P o r t o  b e l l o  1 0 , 0 0 €

A M A R I  

S a m b u c a  3 , 0 0 €
M o n t e n e g r o  3 , 0 0 €

B a i l e y s  3 , 0 0 €
D i s a r o n n o  3 , 0 0 €

B r a n c a  m e n t a  3 , 0 0 €
F e r n e t  b r a n c a  3 , 0 0 €
J a g e r m a i s t e r  3 , 0 0 €
S a n  s i m o n e  3 , 0 0 €

V e c c h i a  R o m a g n a  3 , 0 0 €
J a m e s o n  3 , 0 0 €

R i c a r d  p a s t i s  3 , 0 0 €
G e n e p ì  4 , 0 0 €

G r a p p a  9 0 3  4 , 0 0 €
G r a p p a  d i  c i r m o l o  4 , 0 0 €

B I R R E

B e c k ’ s  3 , 5 0 €
I c h n u s a  n o n  f i l t r a t a  4 , 0 0 €

M e n a b r e a  3 , 5 0 €
C o r o n a  4 , 0 0 €

C o r o n a  0 0  4 , 0 0 €
H e i n e k e n  0 0  3 , 5 0 €

M o r e t t i  0 , 2 0  c l  3 , 0 0 €
M o r e t t i  0 , 4 0  c l  6 , 0 0 €

Caffetteria
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( * * ; * )  P e r  m o t i v i  d i  r e p e r i b i l i t à  a l c u n i
i n g r e d i e n t i  p o t r e b b e r o  e s s e r e  s u r g e l a t i  o  d a  n o i
a b b a t t u t i  e  l e  p r e p a r a z i o n i  p r e s e n t i  p o s s o n o
c o n t e n e r e  a l l e r g e n i


